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SCHOKO LAVA CAKE

mit flissigem Erdbeer-Vanille-Kern

el IRUS——
Erdbeer-Vanille

Zutaten (fiir 6 Personen):

2 Eier

2 Dotter

120 g Burrer

180 g Schokolade

8o g Kristallzucker

40 g Mehl

2 Fruchtikus Erdbeer-Vanille g
Staubzucker
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DIE KUCHENMASSE
Zunichst das Backrohr auf 200 °C vorheizen. Die Butter und die Schokolade am Herd auf kleiner

Flamme schmelzen. Die Eier mit Dotter in ciner Schiissel mit Zucker schaumig aufschlagen. Anschlieflend

dit‘ Butter—Schokoladen—Masse dazugeben und langsam einriihren. Danach mit Mehl unterheben.

DER FLUSSIGE KERN
Sechs gebutterte Backformen zur Hilfte mit der Kuchenmasse fiillen. Danach jeweils
einen Teeloffel Fruchtikus Erdbeer-Vanille in der Mitte platzieren und mit Teigmasse bedecken.

Anschlieffend die Kiichlein etwa 12 Minuten backen lassen.

DAS ANRICHTEN

Die gebackenen Kiichlein vorsichtig auf einen Teller stiirzen

U.Tld mit Staubzucker bestﬁuben.





